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Higspagur Gold Extra Vi

Calidad Aceite de Oliva Virgen Extra Oro.

Category Finest quality Extra Virgin Olive Oil.

Tipo de aceituna

Olive variety
J.

HISPASL

Notas de Cata

\4
o
HISPASURJ|
ACEITE DI \)le“
VIRGEN .
e Tasting Notes
EXTRA &

EXTRA VIRGIN
OLIVE Oll

Origen

Origin

Hispasur Gold Aceite de Oliva Virgen Extra

r .
- YO EAN
1 Virgin Oliye Oil CISPASUY
=

Método de Extraccion

Extraction Method

Método de Recoleccién
Monovarietal Picual. Harvesting

Single Picual.

Almacenamiento

. . : Storage
Frutado verde intenso muy complejo en matices. ‘
Destacan los tonos verdes que recuerdan a la hierba
fresca, a la manzana y a la cascara de plitano.
También se aprecia un fondo de plantas aromaticas y Col
_olor

tomatera. La entrada en boca es dulce, ligeramente *
amargo y algo mas picante al final. Durante la fase Colour
retro nasal se percibe con claridad la almendra verde o

alloza que incrementa la sensacion de frescor

observada en nariz.

Intense green fruit with highly complex notes.

Predominant green tones, reminiscent of fresh grass,

apple, or banana skin. An underlying hint of aromatic

plants and tomato leaves.

The first touch on the tongue is sweet, gently bitter
and finally slightly spicy . The retronasal phase clearly
br Ings oul the earlier scent of green almond or

“alloza”.
Presentacion

Aceite procedente de aceitunas verdes de parcelas Packaging
seleccionadas y olivos centenarios cultivados en

altitud dentro del Parque Natural de las Sierras

Subbéticas.

Oil pressed from carefully selected young olives

from ancient trees grown on high ground within

the Sierra Subbética National Park in Priego de
Cérdoba, a region worldwide recognised for the

quality of its olive oil

Gold Extra Virgin Oliye Oil

Extraccién en frio mediante centrifugacién a dos fases.

Cold extraction by two-stage centrifugation.

Manual.

Handmade.

Bodega climatizada con depésitos de acero
inoxidable inertizados.
Climate-controlled cellar with stainless steel tanks

inerted by a bed of nitrogen gas to prevent oxidation.

Verde con destellos dorados.

Green with golden tones.

FRUTADO VERDE
3
PLANTAS AROMATICAS AMARGO
6
TOMATERA 4 PICANTE
.0 .
ALMENDRA VERDE ( DULCE
PLATANO VERDE HIERBA
MANZANA VERDE HOJA
Lata: 21.
Cristal oscuro: 250 y 500ml.
Tin: 21.

Dark glass: 250 y 500ml.
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Hispasur Silver Aceite de Oliva Virgen Extra
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Calidad

Category Extra Virgin Olive OIil

Tipo de aceituna
().

HISPASUR Olive Variety

MLt ASA

Notas de Cata

HISPASUR/

o~

i o
ACEITE DE Ol

VIRGEN
EXTRA

EXTRA VIRGIN
OLIVE OIL

’!\lll\ll[l\\l N FRIO 4
COLD EXTRACTION

asting Notes

Origen

Origin

Aceite de Oliva Virgen Extra.

1 1

Método de Extraccién
Extraction Method

Método de Recoleccion
Harvesting

Monovarietal Arbequino

Almacenamiento
Single Arbequino. :
H)“ roe (1”‘ 10 _3“)1-‘_“_39
Color
Frutado maduro con tonos verdes de Colour
intensidad media. Dentro de la complejidad de
matices que se aprecian en nariz destacan la
hoja, la manzana y en menor medida la
almendra madura. En boca es muy dulce ala
entrada, ligeramente amargo y picante.
Mature fruit, with médium-weight green tones. On
the tongue, very sweet at first, slight bitterness and
spiciness. The nose reveals, among many complex
notes, .g"!r‘t'!} j(',}'.'f’.‘{ .3,’)/%’(‘, .'.'.’lul to a Ir',\‘.xl'! (!’r:\;"!t'('. IJ..,')r'
almond.
Presentacion

Aceite procedente de olivos centenarios
cultivados en altitud dentro del Parque
Natural de las Sierras Subbéticas en Priego

de Cérdoba.

Packaging

Qil from ancient trees grown on high ground
within the Sierra Subbética National Park in Priego

de Cordoba, a region recognized worldwide.
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Extraccién mediante centrifugacién a dos fases.

Extraction by two-stage centrifugation.

Mecanica y manual.

’ 1 . 1 ]
Mechanical .1!)({ manual.

Bodega climatizada con depésitos de acero
inoxidable inertizados.
Climate-controlled cellar with stainless steel tanks

1 o . -
.'.'Il'llz'r] Dy a ])m} ol nitrogen gas to prevent (L\lh’,)!!(”l,

Dorado con destellos verdes.
J

Green with golden tones.
FRUTADO MADURO

ALMENDRA MADURA AMARGO

MANZANA MADURA

PICANTE

HOJA DULCE

Lata: 21.
Cristal oscuro: 250 y 500ml.
Tin: 21,

Dark glass: 250 y 500ml.
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Hispasur Classic Aceite de Oliva Virgen Extra
Hispasur Classic Extra Virgin Olive Oil

Calidad
Category

o FAMILY ESTANE e ©

ACEITE DE OLIVA

EXTRA VIRGIN
OLIVE OIL

GRAN SELECCION
GRAND SELECTION

Powduct of ‘pon

500
16.91. 2

Aceite de Oliva Virgen Extra.
Extra Virgin Olive Oil.

Tipo de aceituna

Olive Variety

Notas de Cata

Tasting Notes

Origen

Origin

Multivarietal. Hojiblanco, Picudo, Arbequino
y/o Picudo.

A blend of Hojiblanco, Picudo, Arbequino and/or
Picual.

Frutado maduro de intensidad media. Con
notas de manzana, hoja e higuera. La entrada
en boca es dulce con un ligero picor y algo mas
amargo al final.

Medium-intense mature fruit. Apple, leaves and fig
tones. The first touch on the tongue is sweet, gently
spicy and finally slightly bitter.

Aceite procedente de olivos centenarios cul-
tivados en altitud dentro del Parque Natu-

ral de las Sierras Subbéticas en Priego de
Cérdoba.

Oil from ancient trees grown on high ground
within the Sierra Subbética National Park in Priego

de Cordoba, a region recognized worldwide.

Hispasur Classic Aceite de Oliva Virgen Extra
Hispasur Classic Extra Virgin Olive Oil

Método de Extraccién
Extraction Method

Método de Recoleccién
Harvesting

Almacenamiento

Storage

Color
Colour

Presentacion

Packaging

Extraccién mediante centrifugacién a dos fases.

Extraction by two-stage centrifugation.

Mecanica y manual.
Mechanical and manual.

Bodega climatizada con depésitos de acero
inoxidable inertizados.
Climate-controlled cellar with stainless steel tanks

inerted by a bed of nitrogen gas to prevent oxidation.

Dorado.
Golden. FRUTADO MADURO
A
HIGUERA .~ 5 AMARGO
MANZANA MADURA . ™ “ ) PICANTE

DULCE

Cristal oscuro: 250, 500 y 750ml.
Pet: 250, 500, 750ml, 11, 21, 31y 5L
Lata: 21.

Dark glass: 250, 500 y 750ml.
Pet: 250, 500, 750ml, 11, 21, 31 y 51.
Tin: 21.




Hispasur Classic Aceite de Oliva Virgen Hispasur Classic Aceite de Oliva Virgen
Hispasur Classic Virgin Olive Oil Hispasur Classic Virgin Olive Oil

Metodo de Extraccién Extraccién a 25 °C mediante centnfugacnon a dos fases.
Calidad Aceite de Ollva Virgen. vtraction Method Extraction at 25 degrees Centigrade by two-stage centrifugation.
(‘?luf."f}’ Virgin Olive Oil
Método de Recoleccién Mecanica y manual.
& Afamnal and Morkaae LY

11arves r'i}i;

Almacenamiento Bodega climatizada con depésitos de acero
. ‘ inoxidable inertizados.
; Tipo de aceituna Multivarietal Hojiblanco, Picudo, RS Climate-controlled cellar with stainless steel tanks
HISPASUR Arbequmo y/o Picual. piade . itr
aNCE p\; (v)J]i‘.'(\ \':i‘l'l'(‘.f_f,’ ‘ ) lé ‘nlv of | ' .f,“_’H,; CO, [ 14 !'n,“:l‘ ,v.‘.,'.i\é'|_,.',',‘v'if'
and/or Picual. Col FRUTADO MADURO
-olor Dorado. E
Colour Golden. 4,
HIGUERA : AMARGO
T e Frutado maduro de intensidad ’ .
otasdetata | media. Tonos maduros de manzana
e higuera. Muy dulce en boca.
- . ! Medium-intense mature fruit.
= PAMILY TRABETION = 1.—1.‘4“3113 Notes n , f y] | A .
ACEI,I.E ‘ Ripe tones of apple and fig. MANZANA MADURA /PICANTE
Pronounced sweetness on the tongue.
E OLIVA '
DULCE
Presentacion Cristal oscuro: 250, 500 y 750ml.
Aceite procedente de olivos centenarios Pet: 250, 500, 750ml, 11, 21, 31y 51.
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e g g
O1l from ancient trees grown on high ground

'S im ]
y(Jmi

()I.'})'III within the Sierra Subbétic
I cyo .'.f Wao
ror the quality or 1t
;o\
16.91 . .
: 90, F _
IIIJ & HISPASLR
—~ /-JJ/ ACEITE
D1 oLV
VIRGEN
VIRGIN
O0NT O




Hispasur Vinagre de Jerez Reserva

Hispasur Sherry Vinegar Reserve

Calid‘ad

Vinagre de Jerez Reserva.

Notas de Cata

Origen

Descripcién

Aromas a vinos de Jerez, notas a
frutos secos y especias y un sinfin de
variedades en sus matices. En boca
tiene ligeros toques a madera, fresco
y suave.

Vinagre procedente de vinos con Denomi
nacién de Origen Jerez — Xérez — Sherry.

Producto resultante de la acetifica
cion de vinos con Denominacion de
Origen Jerez - Xéréz-Sherry y su
posterior envejecimiento durante al
menos 2 anos en botas de roble
americano.

Hispasur Vinagre de Jerez Reserva

7

Hispasur Sherry Vinegar Reserve

Método de Elaboracion

Almacenamiento

Presentacion

El vino se somete a la acetificacién y envejecimiento en botas
de roble americano siguiendo el sistema de Criaderas y Sole-
ras, donde sigue su oxidacién natural.

Botas de roble americano.

Caoba.

Cristal oscuro: 250ml.
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